
Food

Rooftop
Santa Catarina



Com uma vista deslumbrante sobre o rio
Douro, o Rooftop Santa Catarina recebe-o
com uma experiência culinária única. Aqui,
os sabores locais combinam-se com um toque
moderno, inspirados na encantadora Afurada.
Cada prato é uma homenagem à frescura e
autenticidade dos ingredientes locais. Venha

embarcar nesta viagem gastronómica e descobrir
os tesouros culinários desta vibrante

comunidade ribeirinha.

@Rooftopsta.catarina



COUVERT
Couvert

Bread Basket 
C E S T O  D E  P Ã O  2 , 5 0 €

Seasoned Olives 
A Z E I T O N A S  T E M P E R A D A S 2 , 2 0 €

Q U E I J O S  M A R I N A D O S
Sliced Cheese with Flavoured Olive Oil

4 , 5 0 €

M A N T E I G A 1 , 2 5 €
Butter (unid.)

SOPAS
Soups

Soup of The Day
S O P A  D O  D I A 3 €

Seafood Soup

Fish Soup

C R E M E  D E  M A R I S C O 7 €

S O P A  D E  P E I X E 6 , 5 0 €

P A T A N I S C A S  D E  B A C A L H A U  7 €

Octopus with Green Sauce 
P O L V O  C O M  M O L H O  V E R D E 1 8 €

Sautéed Prawns in Olive Oil and Garlic 

Clams Bulhão Pato Style

Padrón Peppers
P I M E N T O S  P A D R Ó N 7 €

G A M B A S  S A L T E A D A S  E M  A Z E I T E  E  A L H O 2 1 , 5 0 €

A M Ê I J O A S  À  B U L H Ã O  P A T O 2 8 , 5 0 €

ENTRADAS
Starters

C R O Q U E T E S  C O M  M O L H O  À  C H E F E  5 €
Croquettes with Chef's Sauce (3 unid.)

M I N I A T U R A S  S A L G A D A S 6 €
Salty Snacks (5 unid.)

Codfish Fritters (5 unid.)
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Grilled Fish
MENU

Grilled Seafood Mix

1 6 , 5 0 € 3 2 , 5 0 €L U L A S  G R E L H A D A S   
Grilled Squid 

3 2 , 5 0 € 6 2 , 5 0 €P O L V O  E  G A M B A S  G R E L H A D O S
Grilled Octopus and Shrimp

Grilled Sea Bream 

Grilled Sea Bass

Grilled Sea Bass (kg) 

(2/3 pax)
6 0 €P A R R I L H A D A  D O  M A R  -

5 4 €R O B A L O  D O  M A R  ( K G ) -

1 7 €R O B A L O   -

1 7 €D O U R A D A  -

PEIXE NA BRASA  1 / 2  D O S E 1  D O S E
Grilled Fish (1 pax) (2 pax)
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MENUFrom the Sea

3 2 , 5 0 € 6 2 , 5 0 €F I L E T E S  D E  P O L V O  C O M  A R R O Z  D O  M E S M O
Octopus Filets with Octopus Rice

3 2 , 5 0 € 6 2 , 5 0 €P O L V O  À  L A G A R E I R O
Lagareiro Style Octopus

1 6 , 5 0 € 3 2 , 5 0 €F I L E T E S  D E  P E S C A D A  C O M  A R R O Z  D E  T O M A T E
Hake Filet and Tomato Rice 

5 5 €2 8 , 5 0 €B A C A L H A U  À  M A D U R E I R A ’ S  

2 8 , 5 0 € 5 5 €B A C A L H A U  À  B R A G A
Braga Style Codfish (2 pax) (4 pax)

Madureira’s Style Codfish (2 pax) (4 pax)

1 9 € 3 8 €A R R O Z  D E  R O B A L O  
Seabass Rice

Seafood Rice

Seafood and Bread cooked in Seafood Broth

5 2 €A R R O Z  D E  M A R I S C O  -

5 0 €A Ç O R D A  D E  M A R I S C O    -

Shrimp with Bread cooked in a Seafood Broth
2 8 €A Ç O R D A  D E  C A M A R Ã O  -

Shrimp au gratin with shoestring potatoes

2 8 , 5 0 € 5 5 €B A C A L H A U  À  L A G A R E I R O
Lagareiro Style Codfish (2 pax) (4 pax)

2 4 €C A M A R Ã O  À  R O O F T O P -
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DO MAR 1 / 2  D O S E 1  D O S E
From the Sea (1 pax) (2 pax)



Seafood 
MENU

5 2 €G A M B A S  A O  N A T U R A L  ( K G )
Natural Prawns (kg)

1 8 €O S T R A S  

9 8 €L A V A G A N T E  ( K G )
Lobster (kg)

2 7 , 5 0 €C A M A R Ã O  T I G R E  ( 2 5 0 G )
Grilled Tiger Shrimp (250g) 

Oysters (6 unid.)

5 6 €S A P A T E I R A  R E C H E A D A  ( K G )
Stuffed Crab (kg)
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MARISCO
Seafood



To share 
SEAFOOD

6 0 €M I S T O  D E  M A R I S C O  C L Á S S I C O  
Sapateria Recheada e Gambas ao Natural
Stuffed Crab and Natural Prawns 

7 0 €M I S T O  D E  M A R I S C O  C O N T E M P O R Â N E O
Sapateira Recheada, Amêijoas à Bulhão Pato e Gambas ao Natural
Stuffed Crab , Clams Bulhão Pato Style and Natural Prawns

8 5 €M I S T O  D E  M A R I S C O  S T I L L E T O
Sapateira Recheada, Amêijoas à Bulhão Pato, Gambas ao Alho e Gambas ao Natural
Stuffed Crab, Clams Bulhão Pato Style, Garlic Prawns and Natural Prawns

9 5 €M I S T O  D E  M A R I S C O  C O U N T R Y
Sapateira Recheada, Mexilhão ao Vinagrete, Camarão Tigre  Grelhado e Gambas ao Natural
Stuffed Crab, Vinaigrette Mussel, Grilled Tiger Shrimp and Natural Prawns

1 2 0 €M I S T O  D E  M A R I S C O  À  A F U R A D A
Sapateira Recheada, Amêijoas à Bulhão Pato, Gambas ao Alho, Mexilhão ao Vinagrete,
Camarão Tigre Grelhado e Gambas ao Natural
Stuffed Crab, Clams Bulhão Pato Style, Garlic Prawns, Vinaigrette Mussel, Grilled Tiger Shrimp
and Natural Prawns
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MISTOS DE MARISCO
Seafood Mix



Meat
MENU

4 8 €2 5 €B I F E  L A M I N A D O  A O  A L H O
Sliced Sirloin Steak with Garlic Sauce 

Afurada Style Sirloin Steak 
2 2 , 5 0 €B I F E  D A  V A Z I A  À  A F U R A D A -

2 2 € 4 0 €P I C A N H A  À  B R A S I L E I R A
Brazilian Style Rump Cap Steak

Beef Prime Rib 
5 2 €C O S T E L E T Ã O  D E  N O V I L H O  -

5 4 €T - B O N E  D E  N O V I L H O  -

Turkey Escalopes with Tomato Rice
E S C A L O P E S  D E  P E R U  C O M  A R R O Z  D E  T O M A T E  1 6 , 5 0 €-

Grilled Veal Steak
4 0 €P O S T A  D E  V I T E L A 2 2 €

T-bone
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CARNE 1 / 2  D O S E 1  D O S E
Meat (1 pax) (2 pax)

NA BRASA 1 / 2  D O S E 1  D O S E
Grilled (1 pax) (2 pax)



1 5 , 5 0 €F R A N C E S I N H A  À  M A D U R E I R A S ’ S
Madureira’s Style Francesinha 

1 6 , 5 0 €F R A N C E S I N H A  S E V I L H A N A
Sevilhana Style Francesinha 

9 , 9 0 €B I F E  J Ú N I O R
Small Rump Steak, Fries and Egg

1 6 , 5 0 €P R E G O  E M  P R A T O  D E  A L C A T R A  
Rump Steak, Fries and Egg

1 2 €C A C H O R R O  E S P E C I A L
Hot Dog with Francesinha Sauce

Steak and Sausage chopped with Francesinha Sauce
P I C A - P A U  À  A F U R A D A  1 8 €

From the Grill
MENU

IV
A

 IN
C

LU
ÍD

O
 À

 T
A

X
A

 L
E

G
A

L 
E

M
 V

IG
O

R

NA GRELHA 
Grilled 



For every
TASTE

OMELETES  
Omelets 

1 2 €O M E L E T E  M I S T A
Ham and Cheese Omelet 

1 0 €O M E L E T E  D A  C A S A
Parsley and Onion Omelet

1 6 , 5 0 €O M E L E T E  D E  C A M A R Ã O
Shrimp Omelet

1 8 €R I S O T O  D E  G A M B A S  E  E S P A R G O S  
Praw, Asparagus and Coriander Risotto

1 5 €R I S O T O  D E  C O G U M E L O S  E  B A C O N
Mushrooms and Bacon Risotto

1 8 €L I N G U I N I  N E R O  C O M  C A M A R Ã O  E  A M Ê I J O A S
Linguini Nero with Shrimp and Clams

1 4 €F E T T U C C I N E  C A R B O N A R A
Fettuccine Carbonara 

2 0 €R I S O T O  D O  M A R  
Seafood Risotto 

1 6 €R I S O T O  D E  B E T E R R A B A   
Beetroot Risotto

1 3 , 5 €S A L A D A  C É S A R
Caesar Salad
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MEDITERRÂNEO
Mediterranean



4 , 5 0 €B A T A T A  F R I T A
French Fries

4 , 5 0 €B A T A T A  C O Z I D A
Boiled Potatoes

4 , 5 0 €B A T A T A  A  M U R R O
Roasted Potatoes with Garlic Oil 

4 , 5 0 €A R R O Z  B R A N C O
White Rice 

4 , 5 0 €L E G U M E S  S A L T E A D O S
Sautéed Vegetables 

5 €G R E L O S  S A L T E A D O S  
Sautéed Greens 

4 , 5 0 €F E I J Ã O  P R E T O
Black Beans

4 , 5 0 €S A L A D A  M I S T A
Mixed Salad

1 4 , 5 0 €A R R O Z  D E  C A M A R Ã O
Shrimp Rice

6 , 5 0 €A R R O Z  D E  T O M A T E
Tomato Rice 
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ACOMPANHAMENTOS
Garnish



Se é alérgico a algum dos produtos a seguir indicados, por favor contacte os nossos colaboradores: Cereais que contém Glúten, Crustáceos, Ovos, Peixes,
Amendoins, Soja, Leite (incluindo Lactose), Frutos de Casca Rija, Aipo, Mostarda, Sementes de Sésamo, Dióxido de Enxofre e Sulfitos, Tremoços e Moluscos.
Lembramos que nos nossos produtos são preparados em ambientes que não são totalmente livres de alergénios, pelo que há sempre um risco potencial de
contaminação cruzada.
Regulamento (UE) nº 1169/2011 de 25 de Outubro  

Pet
MENU
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Arroz Branco, Peito de Frango, Cenoura
White Rice, Chicken Breast, Carrot

Arroz Branco, Vitela, Bróculos 
White Rice, Veal, Broccoli

P O S T A  A U  L A B R A D O R 3 , 5 0 € 6 €

C A C H O R R A D A  D E  F R A N G O 3 , 5 0 € 6 €

PARA OS PATUDOS 1 / 2  D O S E 1  D O S E
Pet Friendly (200 g) (400 g)




